

فرم طرح درس
	اطلاعات اولیه درس

	عنوان درس
	مقطع
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	زمان‌بندی هفتگی
	نوع درس
	تعداد واحد درس

	عملیات واحد (1)
	کارشناسی
	جلال خدائی
	چهارشنبهها 
30/15 – 14 و 30/17- 00/16
(گردشی- فرد)
	 اجباری 
 اختیاری  

	3 واحد نظری



	محدوده علمی درس

	پیش‌نیازها

	پیش‌ نیاز: مقاومت مصالح 1 

	هم‌نیازها

	ندارد

	نرم‌افزار (مهارت‌های عملی) مورد استفاده در طول دوره

	ندارد

	روش آموزش

	سخنرانی   پرسش و پاسخ   حل تمرین    کارعملی (آزمایشگاه یا کارگاه)    کار با نرم‌افزار 

	منابع درس

	1) پورآذرنگ، ه.، ضیاءالحق،ح.ر. 1387. عملیات واحد در فرآوری محصولات کشاورزی. ترجمه. انتشارات دانشگاه فردوسی مشهد.(منبع اصلی)
2) غضنفری مقدم، ا. 1391 . اصول مهندسی تجهیزات فرآوری محصولات کشاورزی. انتشارات دانشگاه شهید باهنر کرمان.(منبع اصلی)
3) رضوی، م.ع.، اکبری، ر. 1391.خواص بیوفیزیکی محصولات کشاورزی و مواد غذایی.ترجمه . انتشارات دانشگاه فردوسی مشهد.(منبع کمکی – فصل اول)
4) عسگری اصلی ارده، ع.1384. تکنولوژی بعد از برداشت. ترجمه. 1384. انتشارات یاوریان.(منبع کمکی – فصلهای 10 و 12 و 13)
 توجه: غیر از منابع اصلی بقیه منابع کمکی هستند و دانشجویان علاقمند برا ی مطالعه بیشتر به آنها مراجعه کنند.
      





	اهداف درس

	اهداف کلی

	در پایان این درس، انتظار می‌رود شما:
1) بتوانید فرآیندها و تکنولوژیهای پس از برداشت محصولات کشاورزی و غذایی را به طور کامل بشناسید.
2) با تجهیزات بهکار گرفته شده در فرآیندهای مکانیکی  پس از برداشت آشنا شده باشید. 
3) شمای کلی از ساختمان، اجزاء،مکانیزم، طرز کار، موارد کاربرد و تنظیمات ماشینها و تجهیزات پس از برداشت محصولات کشاورزی را درک کرده باشید.
4) بتوانید تجزیه و تحلیل مهندسی عملکرد قطعات به کار برده شده در ماشینها و تجهیزات فرآوری محصولات غذایی را انجام دهید.


	مهارت‌هایی (شغلی، تحصیلی) که دانشجو در پایان دوره فرا می‌گیرد

	1) شناخت کامل فرآیندها و تکنولوژیهای پس از برداشت محصولات کشاورزی و غذایی ، تجهیزات بهکار گرفته شده در فرآیندهای مکانیکی  پس از برداشت و توانایی انجام تنظیمات صحیح و آموزش آن به مخاطبان.
2) توانایی مشارکت در طراحی فرآیندها و تکنولوژیهای پس از برداشت محصولات کشاورزی و غذایی.
3) توانایی مشارکت در طراحی و ساخت و ارزیابی ماشینها و تجهیزات فرآوری محصولات غذایی و کشاورزی و همکاری با تولید کتندگان و سازندگان و طراحان این گونه ماشینها.
4) حل مسائل مرتبط با طراحی و ساخت ماشینها و تجهیزات فرآوری محصولات غذایی.
5) توانایی کار در بخشهای مختلف کارگاهها، کارخانجات و مراکز صنایع غذایی با توجه به موارد فوق الذکر.





	ارزشیابی درس

	امتحان پایان‌ترم
	امتحان میان‌ترم
	سایر روش‌های ارزشیابی

	
	
	

	


	آدرس‌های الکترونیکی لازم

	آدرس الکترونیکی برای تماس با استاد

j.khodaei@uok.ac.ir,    jkhodaei@yahoo.com


	ساعت مراجعه دفتری و رفع اشکال

	ساعت مراجعه و رفع اشکال در نیمسال دوم 99-98  :
شنبه ها 12-10 و  دوشنبه ها 12-10.
محل مراجعه: دفتر کار در دانشکده کشاورزی یا دفتر گروه امور حمایت از استعدادهای درخشان.





	کلاس حل تمرین

	به فراخور زمان و نیاز کلاس، ممکن است در طول ترم جلسات حل تمرین و رفع اشکال با حضور استاد درس برگزار شود. حضور در این کلاس‌ها، مانند جلسات اصلی الزامی است. زمان و مکان تشکیل کلاس حل تمرین با هماهنگی دانشجویان در طول نیمسال اعلام میشود.

	قوانین

	1) حضور در تمام کلاسهای نظری اجباری است.
2) در صورت غیبت مجاز بیش از سه جلسه درس توسط آموزش حذف میشود ودر صورت غیبت غیر مجاز بیش از سه جلسه نمره صفر وارد کارنامه خواهد شد.
3) تکالیف به موقع تحویل داده شوند.
4) رعایت شأن کلاس ازجمله عدم همهمه و ایجاد سروصدای مزاحم و نابهنجار در سرکلاس، حضور به موقع قبل از استاد و عدم ترک کلاس در زمان برگزاری کلاس و رفت و آمدهای اضافی، خاموش ماندن موبایل و عدم استفاده از آن و عدم خوردن و آشامیدن مواد خوراکی الزامی است. 

	تکالیف

	انتظار می‌رود هر هفته بین 2 تا 3 ساعت برای کار بیرون از کلاس ومرور مطالب تدریس شده صرف کنید.




















	زمان‌بندی هفتگی


	شماره هفته
	سرفصل‌ها 
	تحویل تکالیف
	تکالیف محوله پایان کلاس
	نمره
امتحان پایان ترم

	1
	معرفی درس و اهمیت و نقش آن در رشته مهندسی ماشینهای صنایع غذایی – مقدمه و معرفی خواص هندسی و ابعادی محصولات کشاورزی
	
	
	
-

	2
	ادامه  خواص هندسی و ابعادی محصولات کشاورزی
	
	
	5/1

	3
	معرفی وسایل تمیز کردن و طراحی آنها، روشهای تمیز کردن – غربالها و انواع 
آنها
	
	
	5/1

	4
	جداکننده ها، انواع آنها، طراحی آنها
	
	
	5/1

	5
	سیلوها و مباحث مرتبط با آن
	
	
	5/1

	6
	روشهای کاهش اندازه مواد مختلف ، معرفی آسیابها
	
	
	5/1

	7
	برنج کوبی و بحث فرآیندها و 
تکنولوژیهای مرتبط با آن
	
	[bookmark: _GoBack]
	5/1

	8
	پارامترهای مورد استفاده در سایزبندی(وزن ، حجم، ابعادی و...)
	
	
	2

	9

	اختلاط ذرات جامد و اهمیت آن، روشهای اختلاط
	
	
	

2

	10
	میکسرها ، انواع و طراحی
	
	
	

	11
	وسایل و تجهیزات بزرگ سازی ذرات ریز ، طراحی
	
	
	5/1

	12
	اکسترودرها، اجزای ساختمانی، انواع
	
	
	5/1

	13
	انتقال مواد: معرفی تجهیزات
	
	
	
2

	14
	انواع نقالهها
	
	
	

	15
	محاسبات مربوط به نقالهها و بالابرها
	
	
	

	16
	مرور و جمع بندی مطالب و رفع اشکال
	
	
	-
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