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	محدوده علمی درس

	پیش‌نیازها

	ندارد

	هم‌نیازها

	ندارد

	نرم‌افزار (مهارت‌های عملی) مورد استفاده در طول دوره

	1) موتورهای جستجوی منابع علمی

	روش آموزش

	سخنرانی   پرسش و پاسخحل تمرین    کارعملی (آزمایشگاه یا کارگاه)    کار با نرم‌افزار 

	منابع درس

	1) Gopinadhan Paliyath, Dennis P. Murr, Avtar K. Handa, Susan Lurie. 2008. Postharvest biology and technology of fruit, vegetables and flowers. Wiley.
2) Adel. A. Kader. 2002. Postharvest technology of horticultural crop. University of California
3) محمود کوشش صبا و اصغر رمضانیان. 1394. زیست شناسی و فن آوری پس از برداشت برای حفظ کیفیت میوه ها. انتشارات دانشگاه کردستان.




	اهداف درس

	اهداف کلی

	1) اهمیت پس از برداشت محصولات باغبانی
2) آشنایی با تغییرات بیوشیمیایی محصولات در فرایند رسیدگی و پس از برداشت
3) آشنایی با تقسیم بندی محصولات از دیدگاه فیزیولوژی پس از بردشت
4) مکانیسم های نگهداری محصول و روش های کاهش کیفیت محصول
5) عوامل موثر بر حفظ کیفیت محصول و تیمارهای مورد استفاده

	مهارت‌هایی (شغلی، تحصیلی) که دانشجو در پایان دوره فرا می‌گیرد

	1) امکان وارد شدن در عرضه محصولات باغی با روش های نوین
2) 




	ارزشیابی درس

	امتحان پایان‌ترم
	امتحان میان‌ترم
	سایر روش‌های ارزشیابی

	(5/9) نمره
طبق تاریخ رسمی مندرج در تقویم آموزشی برگزار خواهد شد.
	میان‌ترم 1   5/3 نمره
در هفته اول تاریخ و سرفصل‌های امتحانات میان‌ترم تعیین خواهد شد.
	کوئیز 1 نمره
پروژه  3 نمره
نمرات تشویقی : 3 نمره شامل مواردی نظیر:
 حل سؤالات چالشی، مطرح کردن مسائل و مباحث نو، ارائه یک تا سه تکلیف که در جلسه اول توضیح داده شده است







	سایر نکات
(نکات خاصی که هر مدرس ممکن است برای درسی درنظر داشته باشد اما در این طرح درس پیش‌بینی نشده است.)

	آدرس‌های الکترونیکی لازم

	آدرس الکترونیکی برای تماس با استاد
m.saba@uok.ac.ir
آدرس فضای ابری که منابع و تکالیف قرار می‌گیرند


	ساعت مراجعه دفتری و رفع اشکال

	سه شنبه ها ساعت 14-16

	کلاس حل تمرین

	

	قوانین

	1)  حضور در کلاس اجباری است.
2) هر جلسه از مطالب هفته قبل سوال خواهد شد
3) از مطالب گفته شده در حین تدریس سوال خواهد شد 

	تکالیف

	سه تکلیف کلاسی (یک مرور فارسی از حداقل چهار منبع، مرور از منابع لاتین با حداقل چهار مقاله، تک مقاله از مباحث روز)
تکالیفی که به فراخور جلسات در کلاس اعلام خواهد شد












	زمان‌بندی هفتگی


	شماره هفته
	سرفصل‌ها 
	تحویل تکالیف
	تکالیف محوله پایان کلاس
	نمره

	1
	نام سرفصل:
مقدمه اهمیت فیزیولوژی پس از برداشت
آدرس مباحث در کتب منبع:
-فصل 1 منبع یک و مقدمه منبع 3
	-
	معرفی سه تکلیف کلاسی جهت ارائه در طول ترم
	

	2
	نام سرفصل:
مروری بر سلول، بافت و اندام گیاه و ترکیبات تشکیل دهنده محصولات
آدرس مباحث در کتب منبع:
کتاب مبانی فیزیولوژی پس از برداشت جواد میدانی
	تکلیف 1
	
	

	3
	نام سرفصل:
تغییرات بیوشیمیایی محصولات در فرایند بلوغ و رسیدگی
آدرس مباحث در کتب منبع:
فصل 3 و 4 منبع 1 و فصل 2 منبع 3
	تکلیف 1
	
	

	4
	نام سرفصل:
تغییرات بیوشیمیایی محصولات در فرایند بلوغ و رسیدگی
آدرس مباحث در کتب منبع:
فصل 3 و 4 منبع 1 و فصل 2 منبع 3
	تکلیف 1
	
	

	5
	نام سرفصل:
اتیلن: اهمیت، روش تولید، مکانیسم های کنترل تولید و استفاده از اتیلن
آدرس مباحث در کتب منبع:
فصل 6 منبع 1 و فصل 3 منبع 3
منبع شماره 2
	تکلیف 1
	
	

	6
	نام سرفصل:
کیفیت محصول و مطالعه عوامل موثر بر کیفیت محصول
آدرس مباحث در کتب منبع:
منبع 1 تا 3
	تحویل تکلیف شماره 2
	
	

	7
	نام سرفصل:
زمان برداشت محصول، نگهداری محصول، تغییرات تنفس  و تاثیر دما بر کیفیت و ماندگاری محصول
آدرس مباحث در کتب منبع:
منبع شماره 2 و فصل 3 و 4 منبع 3
	تحویل تکلیف شماره 2
	
	

	8
	نام سرفصل:
مطالعه تیمارهای پس از برداشت و بررسی اثرات آنها بر کیفیت محصول: 1-MCP
آدرس مباحث در کتب منبع:
فصل 8 منبع 3
	تحویل تکلیف شماره 2
	
	

	9

	نام سرفصل:
مطالعه تیمارهای پس از برداشت و بررسی اثرات آنها بر کیفیت محصول: پلی آمین ها و سالیسیلیک اسید
آدرس مباحث در کتب منبع:
فصل 7 منبع شماره 3
	تحویل تکلیف شماره 2
	
	

	10
	نام سرفصل:
مطالعه تیمارهای پس از برداشت و بررسی اثرات آنها بر کیفیت محصول: تیمار گرمایی
آدرس مباحث در کتب منبع:
فصل 5 منبع 3
	تحویل تکلیف شماره 2
	
	

	11
	نام سرفصل:
مطالعه تیمارهای پس از برداشت و بررسی اثرات آنها بر کیفیت محصول: اشعه ماورابنفش
آدرس مباحث در کتب منبع:
مقالات روز
	تحویل تکلیف شماره 2
	
	

	12
	نام سرفصل:
تکنولوژی های عرضه میوه نوین: تازه برش یافته و حداقل فراوری
آدرس مباحث در کتب منبع:
فصل 14 منبع 1
	ارائه تک مقاله لاتین
	
	

	13
	نام سرفصل:
ادامه تکنولوژی های عرضه میوه نوین: تازه برش یافته و حداقل فراوری- ارائه مقالات دانشجویان
آدرس مباحث در کتب منبع:
فصل 14 منبع 1
	ارائه تک مقاله لاتین
	
	

	14
	نام سرفصل:
بیماریها و اختلالت فیزیولوژیک و بررسی فیزیولوژیک آنها
آدرس مباحث در کتب منبع:
منابع یک تا سه و مقالات روز
	ارائه تک مقاله لاتین
	
	

	15
	نام سرفصل:
تغییرات بیوشیمایی گلها و روش های حفظ کیفیت و پس از برداشت گلها
آدرس مباحث در کتب منبع:
منابع 1 تا 3 و مقالات روز
	ارائه تک مقاله لاتین
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