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  فرم طرح درس

  درس اوليهاطلاعات 
  درس تعداد واحد  نوع درس  بندي هفتگيزمان  نام مدرس  مقطع  عنوان درس

  ساعت 2نظري: هر هفته   اسعد محمداميني  پيوسته كارشناسي  قندتكنولوژي 
  ساعت 2عملي: هر هفته 

  اجباري  
  اختياري   

  
  واحد 3

  

  سدر محدوده علمي
  نيازهاپيش

  1اصول مهندسي صنايع غذايي  )1

  نيازهاهم
  ندارد

  هاي عملي) مورد استفاده در طول دورهافزار (مهارتنرم
  ، نحوه تهيه شربت و تصفيه آن، روش توليد شكرقند ساختمان و تركيب شيميايي چغندرآشنايي دانشجويان با 

  روش آموزش
  افزار نرم كار با   كارگاه)  يا كارعملي (آزمايشگاه   حل تمرين    پرسش و پاسخ   سخنراني

  درس منابع
1) Beet Sugar Handbook, M. Asadi, 2007. John Wiley & Sons Publication. 

 .1389، نشر علم كشاورزي ايران، غلامرضا مصباحي، اصول صنايع توليد شكر )2

، فردوســي مشــهد، انتشارات دانشــگاه نوقابيخليل بهزاد و مصطفي شهيدي، راج در كارخانه)گيري از چغندر قند (از مزرعه تا استخمباني قندسازي و شربت )3
1395. 

  .1382، نشر توسط مؤلف، الاسلاميرضا شيخ، قندتكنولوژي  )4
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  درس اهداف
  اهداف كلي

  رود شما:در پايان اين درس، انتظار مي

 آشنا شويد. ندر قندوش تهيه شربت از چغربا  )1

 را فرا بگيريد.صفيه شيميايي شربت چغندر قند ت )2

  را ياد بگيريد. ندر قندريستاليزاسيون و خالص سازي شكر توليدي از شربت چغك )3

  گيردميفرا (شغلي، تحصيلي) كه دانشجو در پايان دوره  يهايمهارت
هاي آناليز اين دسته از را فرا گرفته و بتواند در واحدهاي توليدي يا آزمايشگاه وش تصفيه و كريستاليزاسيون ساكارزرتكنولوژي توليد، مشخصات و 
  محصولات مشغول به كار شود.

  

  درس ارزشيابي
  هاي ارزشيابيساير روش  ترمامتحان ميان  ترمامتحان پايان

  نمره )15(
طبق تاريخ رسمي مندرج در تقويم 

  .آموزشي برگزار خواهد شد

  نمره   5/2 1ترم ميان
  نمره  5/2  2ترم ميان

 اتامتحان هايو سرفصل اول تاريخدر هفته 
  ترم تعيين خواهد شد.ميان

به ازاي پاسخگويي به هر سوال مطرح شده :  نمرات تشويقي
  .هد شدنمره منظور خوا 25/0در كلاس، 

  

  ساير نكات
  ).بيني نشده است(نكات خاصي كه هر مدرس ممكن است براي درسي درنظر داشته باشد اما در اين طرح درس پيش

  هاي الكترونيكي لازمآدرس
ستادآدرس الكترونيكي براي تماس با ا  

a.mohammadamini@uok.ac.ir 
asadm_amini@yahoo.com 

گيرندآدرس فضاي ابري كه منابع و تكاليف قرار مي  
https://research.uok.ac.ir/~amohammadamini/ViewCourse.aspx?CourseID=1741 

  ساعت مراجعه دفتري و رفع اشكال
هماهنــگ  اســتادتوانيــد از طريــق ايميــل بــا . براي تعيين ساعت دقيق ميبرنامه حضور موجود در پشت اتاق قيد شده استساعت مراجعه و رفع اشكال در 

 كنيد.

 كلاس حل تمرين

  
  قوانين

 حضور در كلاس اجباري است.  )1

 تنها با روپوش سفيد مجاز است.حضور در آزمايشگاه  )2

 الزامي است. حضور در بازديد از كارخانه )3
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  تكاليف
  
  

  بخش نظري هفتگي بنديزمان
شماره 
  نمره تكاليف محوله پايان كلاس تحويل تكاليف  ها سرفصل  هفته

1  
  اختمان چغندر قند و تركيبات آنس، كرتوليد صنعتي شاهميت  نام سرفصل:

  4از منبع  1و فصل  3از منبع  2فصل  آدرس مباحث در كتب منبع:
 -   -  %5  

  خواص شيميايي ساكارزچغندر قند و ركيبات ت نام سرفصل:  2
 4از منبع  3و  2و فصل  3از منبع  2فصل    آدرس مباحث در كتب منبع:

 -   -  
%10  

  خواص شيميايي ساكارزچغندر قند و ركيبات ت نام سرفصل:  3
 4از منبع  3و  2و فصل  3از منبع  2فصل    آدرس مباحث در كتب منبع:

 -   -  
%10  

4  
  هاي كيفي چغندر قند و عوامل مؤثر بر آناخصش صل:نام سرف

  4از منبع  3و فصل  3از منبع  3صل ف   آدرس مباحث در كتب منبع:
 -   -  

%5/7 

  و تحويل چغندر به سالن توليدمل حسازي، ذخيره نام سرفصل:  5
 4از منبع  3و فصل  3از منبع  7تا  5صل ف   آدرس مباحث در كتب منبع:

 -   -  
%5  

  و تحويل چغندر به سالن توليدمل حسازي، ذخيره نام سرفصل:  6
 4از منبع  3و فصل  3از منبع  7تا  5صل ف   آدرس مباحث در كتب منبع:

 -   -  
5%  

  چغندر قنداز توليد خلال  نام سرفصل:  7
  4از منبع  3و فصل  3از منبع  8صل ف   آدرس مباحث در كتب منبع:

 -   -  
%5/7 

  خلال چغندر قندگيري از ربتش نام سرفصل:  8
  4از منبع  3و فصل  3از منبع  8صل ف   آدرس مباحث در كتب منبع:

 -   -  
%5  

9  
  

  خلال چغندر قندگيري از ربتش نام سرفصل:
  4از منبع  3و فصل  3از منبع  8صل ف   آدرس مباحث در كتب منبع:

 -   -  
5%  

  زنيصفيه شربت خام: آهكت نام سرفصل:  10
  4از منبع  3فصل    آدرس مباحث در كتب منبع:

 -   -  
%5/7 

  يا اشباع زنيازگصفيه شربت خام: ت نام سرفصل:  11
  4از منبع  3فصل    آدرس مباحث در كتب منبع:

 -   -  
%5/7 

  غليظ شربت خام و عوامل مؤثر بر آنت نام سرفصل:  12
  4از منبع  3فصل    آدرس مباحث در كتب منبع:

 -   -  
%5  

  غليظ شربت خام و عوامل مؤثر بر آنت نام سرفصل:  13
  4از منبع  3فصل    آدرس مباحث در كتب منبع:

 -   -  
%5  

14  
  و عوامل مؤثر بر آن ريستاليزاسيون شربت غليظك نام سرفصل:

  4از منبع  3فصل    آدرس مباحث در كتب منبع:
 -   -  

10%  
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15  
  و عوامل كيفي آنها شكرو توليد انواع داسازي ج نام سرفصل:

  4از منبع  3فصل    آدرس مباحث در كتب منبع:
 -   -  

5%  

  بخش عملي بندي هفتگيزمان
ره شما
تحويل   ها سرفصل  هفته

  تكاليف
تكاليف محوله پايان 

  كلاس
 نمره

هاي مختلف چغندر قند، انواع شكر، شربت و بخشآشنايي با  نام سرفصل:  1
  ملاس

 -   -   -  

  -   -   -   مقدار ماده خشك و مارك چغندرگيري اندازه نام سرفصل:  2
  -   -   -   هاي مختلفگيري كيفيت خلال به روشاندازه نام سرفصل:  3
  -   -   -   عيار و ديژسيونگيري اندازه نام سرفصل:  4
  -   -   -   كارخانه قندبازديد از  نام سرفصل:  5
  -   -   -   قند رافينوز چغندر و  قند انورت انواع شربتگيري اندازه نام سرفصل:  6
  -   -   -   هاي مختلفشربت pH بريكس و گيرياندازه نام سرفصل:  7
  -   -   -   هاي مختلفخاكستر شربتگيري ميزان اندازه  نام سرفصل:  8
  -   -   -    ميزان رنگ انواع شربتگيري اندازه نام سرفصل:  9

  -   -   -   قندبازديد از كارخانه  نام سرفصل:  10
  -   -   -   گيري كدورت انواع شربتاندازه نام سرفصل:  11
  -   -   -   امتحان پايان ترم  12
  -   -   -   امتحان پايان ترم  13


